[image: image1.jpg]PaccmotpeHno Ha 3acenanuu [1IIMO
YUYUTEIEH €CTECTBEHHO-
MaT€MaTH4Y€CKOIro LMKJa
PykxoBoaurtenr MO

AtnitHskosa P.C.

(MOANHUCE) ey

[potokon Ne £,

o1« 3D » R 2019r.

IIpenmer: Texuosorus
VYuebnsrii roa: 2019-2020 r.
Kinacc,ypoBens: 6 knacc

KonuyecTBo yacos B roa: 68

KonuyecTBo yacoB B Henemo: 2 yaca

Myuuunnansnoe aBToHOMHOe 0611€00pa3oBaTEIbHOE yUpeERKICHHE

Baraiickas cpennss 06meo6pasoBaTesibHAs MK/

COI''TACOBAHO:
Meroauct Kynaposckoii COIII

Tayner6aera M.3 c%ky -

N,
Tayner6.

4

acE

&

O R

«#% aprycra 2019 r. (97 N1 53 «i"@ aBrycra 2019 r.

PABOYAS ITPOI'PAMMA

Cocrasutens: yuntens Mapranosa 3uanpa Hakunosna

c. Kynaposo 2019r




Планируемые РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ ПО ПРЕДМЕТУ «ТЕХНОЛОГИЯ»

Обучение в основной школе является второй ступенью пропедевтического технологического образования. Одной из важнейших задач этой ступени является подготовка обучающихся к осознанному и ответственному выбору жизненного и профессионального пути. В результате обучающиеся должны научиться самостоятельно формулировать цели и определять пути их достижения, использовать приобретенный в школе опыт деятельности в реальной жизни, за рамками учебного процесса. Содержание технологического образования в определенной степени призвано обеспечивать комплекс знаний и умений, необходимых для успешной жизнедеятельности каждого человека и всей страны.

Изучение технологии в основной школе обеспечивает достижение личностных, метапредметных и предметных результатов.

Личностные результаты включают: 

· овладение знаниями и умениями предметно преобразующей деятельности; 

· овладение правилами безопасного труда при обработке различных материалов и изготовлении продуктов труда; 

· готовность и способность обучающихся к саморазвитию и личностному росту.


Метапредметными результатами являются: 

· освоение обучающимися межпредметных понятий и универсальных учебных действий, способность их использования в предметно-преобразующей деятельности; 

· самостоятельность планирования и осуществление предметно-преобразующей деятельности; организация сотрудничества; 

· построение индивидуальной образовательной траектории.

Предметные результаты включают: 

· освоение умений, специфических для технологического образования; видов деятельности по получению нового знания в рамках учебного предмета; 

· формирование технологического типа мышления; 

· владение научной технической и технологической терминологией, ключевыми понятиями, методами и приёмами труда.

В результате обучения, учащиеся овладеют:

· трудовыми и технологическими знаниями и умениями по преобразованию и использованию материалов, энергии, информации, необходимыми для создания продуктов труда в соответствии с их предполагаемыми функциональными и эстетическими свойствами;

· умениями ориентироваться в мире профессий, оценивать свои профессиональные интересы и склонности к изучаемым видам трудовой деятельности, составлять жизненные и профессиональные планы;

· навыками использования распространённых ручных инструментов и приборов, планирования бюджета домашнего хозяйства; культуры труда, уважительного отношения к труду и результатам труда;

· умениями использовать ИКТ и сеть Интернет для выполнения работ, проектов и их презентации.

В результате изучения технологии обучающийся независимо от изучаемого направления или раздела получает возможность ознакомиться:

· с основными технологическими понятиями и характеристиками;

· назначением и технологическими свойствами материалов;

· назначением и устройством применяемых ручных инструментов, приспособлений, машин и оборудования;

· видами, приёмами и последовательностью выполнения технологических операций, влиянием различных технологий обработки материалов и получения продукции на окружающую среду и здоровье человека;

· профессиями и специальностями, связанными с обработкой материалов, созданием изделий из них, получением продукции; • со значением здорового питания для сохранения своего здоровья;

· выполнять по установленным нормативам следующие трудовые операции и работы:

· рационально организовывать рабочее место;

· находить необходимую информацию в различных источниках;

· применять конструкторскую и технологическую документацию;

· составлять последовательность выполнения технологических операций для изготовления изделия или выполнения работ;

·  выбирать сырьё, материалы, пищевые продукты, инструменты и оборудование для выполнения работ; 

· конструировать, моделировать, изготовлять изделия;

· выполнять по заданным критериям технологические операции с использованием ручных инструментов, приспособлений, машин, оборудования, электроприборов;

· соблюдать безопасные приемы труда и правила пользования ручными инструментами, машинами и электрооборудованием;

· осуществлять доступными мерительными средствами, измерительными приборами и визуально контроль качества изготавливаемого изделия (детали);

· находить и устранять допущенные дефекты;

· проводить разработку творческого проекта изготовления изделия или получения продукта с использованием освоенных технологий и доступных материалов;

· планировать работы с учётом имеющихся ресурсов и условий;

· осуществлять работы с использованием технологических карт и чертежей; использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для понимания ценности материальной культуры для жизни и развития человека;

· формирования эстетической среды бытия;

· развития творческих способностей и достижения высоких результатов преобразующей творческой деятельности человека;

· получения технико-технологических сведений из разнообразных источников информации;

· составления технологических карт, чертежей и эскизов изделий; организации индивидуальной и коллективной трудовой деятельности;

· изготовления изделий декоративно-прикладного искусства для оформления интерьера;

· изготовления или ремонта изделий из различных материалов с использованием ручных инструментов, приспособлений, машин, оборудования;

· пользования ИКТ и сетью Интернет для разработки проектов и их презентации;


Содержание учебного курса
       Выпускник научится:

· планировать размещение культур на учебно-опытном участке и в личном подсобном хозяйстве с учётом севооборотов.

Выпускник получит возможность научиться:

· самостоятельно составлять простейшую технологическую карту выращивания новых видов сельскохозяйственных растений в условиях личного подсобного хозяйства и школьного учебно-опытного участка на основе справочной литературы и других источников информации, в том числе Интернета.

· соблюдать правила хранения пищевых продуктов, полуфабрикатов и готовых блюд; заготавливать на зиму овощи и фрукты. 

Раздел «Технология домашнего хозяйства»

Планируемые результаты обучения.
Выпускник научится:

· выбирать объекты труда в зависимости от потребностей людей;

· использовать рациональные способы и средства ухода за одеждой и обувью;

· применять бытовые санитарно-гигиенические средства;

· понимать условные обозначения, определяющие правила эксплуатации изделий, условий стирки, глажения и химической чистки;

Выпускник получит возможность научиться:
· осуществлять простейшие виды ремонтно-отделочных работ.
· определять преимущества и недостатки ламп накаливания и энергосберегающих ламп;

· выявлять пути экономии электроэнергии в быту; 

· пользоваться электронагревательными приборами: электроплитой, утюгом, СВЧ-печью и др.;

· выполнять правила безопасного пользования бытовыми электроприборами;

Выпускник получит возможность научиться:
· читать электрические схемы.

Основные компоненты проекта: 

· изучение потребностей (поиск проблем, выявление потребностей семьи, общества);

· исследования, проводимые при разработке проекта (изучение аналогов; сбор сведений для решения данной проблемы; 

· работа с различными источниками информации; определение рынка, для которого изделие предназначено; анализ необходимых материалов, оборудования, инструментов, приспособлений; 

· анализ затрат на изготовление изделия и определение экономической и экологической целесообразности изготовления данного продукта труда и др.); 

· проработка идеи, т.е. детальная подготовка к выполнению изделия (выбор материалов, инструментов, оборудования, приспособлений; выбор технологии изготовления; конструирование, моделирование; разработка технологических карт и другой документации);

· экологическая оценка (оценка технологии с точки зрения безопасности; выявление способов утилизации отходов и создание «второй жизни» изделия);

· экономическая оценка (полное экономическое обоснование и расчет финансовых затрат, проектируемое изделие не должно быть дороже аналогов).

Формы фиксации хода и результатов работы над проектом. Примерное распределение времени на различные компоненты проекта. Использование компьютера при выполнении проектов. Моделирование с помощью программ компьютерного проектирования (графических программ). Выполнение упражнения по моделированию объекта (например, рисунка обоев).

Этапы проектной деятельности.

· Поисковый этап: поиск и анализ проблемы, выбор темы проекта, планирование проектной деятельности, сбор, изучение и обработка информации по теме проекта.

· Конструкторский этап: поиск оптимального решения задачи проекта, исследование вариантов конструкции с учетом требований дизайна, выбор технологии изготовления продукта труда, экономическая оценка, экологическая экспертиза. Составление конструкторской и технологической документации. Использование компьютера при выполнении проекта.

· Технологический этап: составление плана практической реализации проекта, выбор необходимых материалов, инструментов, оборудования, выполнение запланированных технологических операций, текущий контроль качества, внесение при необходимости изменений в конструкцию и технологию. 

· Заключительный этап: оценка качества выполненного продукта, анализ результатов выполнения проекта, изучение возможностей использования результатов проектирования.

Записи в ТТР хода и результатов проектной деятельности. Представление текста, набранного на компьютере. Использование компьютера для создания диаграмм и презентации проектов. Демонстрация реальных изделий, технических чертежей к ним, технологических карт, коллекций рисунков, эскизов, фотографий. Представление продуктов проектной деятельности.

Компьютерная презентация проекта.

Раздел 3. Дизайн интерьера.

Тема Интерьер комнаты. Первоначальные понятия о ведении домашнего хозяйства. Санитарно-гигиенические средства для уборки помещения. Санитарные условия в жилых помещениях. Освещение: общее, местное, подсветка. Профессии в сфере дизайна.

Раздел 5. Технология ведения домашнего хозяйства.
Стилевые и цветовые решения в интерьере. Стиль как совокупность характерных признаков художественного оформления предметной среды.

Цветоведение. Расстановка мебели. Интерьер жилого помещения. 
Определение потребности в создании предметов для эстетического оформления жилых помещений. Дизайн-анализ  изделий. Определение потребностей в необходимых материалах  для создания предметов, украшающих интерьер жилых помещений. Анализ полученных знаний и умений для изготовления запланированного изделия. Выработка критериев, которым должно удовлетворять изделие. Разработка различных идей изготовления изделия для убранства жилого помещения. Выбор лучшей идеи и ее проработка. Отделка изделия. Планирование последовательности выполнения работ. Проведение самооценки учащимися и оценки потребителей изделия. 

Экология жилища. Оценка и регулирование микроклимата в доме. Современные приборы для поддержания температурного режима, влажности и состояния воздушной среды. Роль освещения в интерьере. 

Современные системы фильтрации воды. Современная бытовая техника и правила пользования ею.

      Проектирование интерьера и оформление детской комнаты или детского уголка.

Раздел 4.  Кулинария

Тема Интерьер кухни
Общие сведения о гигиене питания. Питательные вещества: белки, жиры, углеводы, витамины, минеральные вещества, вода. Полноценное питание. Рекомендуемое суточное потребление белков, жиров и углеводов для детей и подростков. Понятие о микроорганизмах: полезное и вредное воздействие микроорганизмов на пищевые продукты.

Санитарно-гигиенические требования при приготовлении пищи. Соблюдение санитарных правил и правил личной гигиены при кулинарной обработке продуктов. Правила мытья посуды различными способами и с применением моющих и дезинфицирующих средств. Оказание первой помощи при ожогах, порезах и пищевых отравлениях. 

Тема Технология обработки пищевых продуктов.

Приготовление блюд
Значение молока и кисломолочных продуктов в питании человека. Способы определения качества молока. Условия хранения молока кисломолочных продуктов. Ассортимент кисломолочных продуктов и творожных изделий. Кулинарные блюда из молока и молочных продуктов.

Виды круп и макаронных изделий, применяемых в питании человека. Технология приготовления крупяных рассыпчатых, вязких и жидких каш. Жидкости, используемые для приготовления каш. Правила приготовления каши. Последовательность приготовления. Требования, предъявляемые к качеству блюд, приготовленных из круп. Виды макаронных изделий. Требования к качеству макаронных изделий. Правила приготовления блюд из макаронных изделий. Требования к качеству блюд.

Пищевая ценность рыбы и нерыбных продуктов моря. Содержание в них белков, жиров, углеводов, витаминов. Признаки доброкачественности рыбы. Правила хранения рыбы и рыбной продукции в холодильнике. Механическая обработка рыбы. Правила безопасной работы при обработке рыбы. Требования к тепловой обработке рыбы. Виды тепловой обработки: варка, припускание, жарение, тушение, запекание. Технология приготовления блюд из рыбы и нерыбных продуктов моря. Подача готовых блюд. Требования к качеству готовых блюд. Маркировка консервов. 

Разработка меню ужина для семьи (общее количество пищи, калорийность, выбор продуктов). Обсуждение возможных рецептов блюд для ужина. Проработка лучшей идеи. План работы по выполнению проекта. Профессия повар.

Оборудование кухни. Посуда и инвентарь, используемые на кухне. Приготовление ужина для всей семьи. Дегустация готовых блюд. Сервировка стола к ужину. Правила подачи блюд.

Правила хорошего тона за столом. 

Достижение целей и решение задач обучения осуществляется при выполнении проектов. Например,
 Проектирование и изготовление блюд из молока, рыбы и нерыбных продуктов моря, из круп, бобовых, макаронных изделий и сладких блюд (десерт). Приготовление ужина.

Раздел 5. Создание изделий из текстильных материалов

Тема Свойства текстильных материалов
Классификация текстильных химических волокон. Способы их получения. Виды и свойства искусственных и синтетических тканей. Виды нетканых материалов из химических волокон. Профессия оператор на производстве химических волокон

Тема Графика, черчение
Понятие о чертеже и выкройке швейного изделия. Инструменты и приспособления для изготовления выкройки. Определение размеров швейного изделия. Эскизы и чертежи плечевых изделий. Технологические карты для изготовления плечевых изделий. Копирование готовой выкройки. Основные правила оформления чертежей.
Устройство швейной машинной иглы. Виды машинных игл. Установка машинной иглы. Неполадки, связанные с неправильной установкой машинной иглы, её поломкой. Замена машинной иглы. Неполадки, связанные с неправильным натяжением ниток. Дефекты машинной строчки: слабая и стянутая строчка. Назначение и правила использования регулятора натяжения верхней нитки. Приспособления к швейной машине для потайного подшивания и окантовывай среза. Обмётывание петель и пришивание пуговицы с помощью швейной машины. Уход за швейной машиной: чистка и смазка движущихся и вращающихся частей. 
Тема Конструирование и моделирование швейных изделий

Понятие о плечевом швейном изделии. Одежда с цельнокроеным и втачным рукавом. Определение размеров фигуры человека. Снятие мерок  для изготовления плечевой одежды. Построение чертежа основы плечевого изделия. Понятие о моделировании швейных изделий. Моделирование плечевой одежды. Приёмы изготовления выкроек. Подготовка ткани к раскрою. Моделирование формы выреза горловины изделия. Моделирование плечевой одежды с застёжкой на пуговицах. Моделирование отрезной плечевой одежды. Приёмы изготовления выкроек дополнительных деталей изделия: подкройной обтачки горловины спинки, подкройной обтачки горловины переда, подборта. Подготовка выкройки к раскрою. Моделирование выкройки проектного изделия. Подготовка выкройки проектного изделия к раскрою. Разработка проекта и изготовление плечевого швейного изделия. Профессия художник по костюму, модельер-конструктор, художник-модельер.
Последовательность подготовки ткани к раскрою. Правила раскладки выкроек. Выкраивание деталей. Правила безопасной работы с иглами и булавками. Способы переноса линий выкройки на детали кроя с помощью прямых копировальных стежков. Основные операции при ручных работах: временное соединение мелкой детали с крупной; временное ниточное закрепление стачанных и вывернутых краев. Основные машинные операции: притачивание, обтачивание. Классификация машинных швов. Подготовка и проведение примерки плечевой одежды. Устранение дефектов после примерки. Профессия закройщик.

Проектирование и изготовление плечевого швейного изделия с вышивкой, аппликацией, отделкой бисером и другими видами оформления  швейных изделий. Например, футболка, ночная сорочка, блузка с целенокраёным рукавом. 

Раздел 6. Технология обработки конструкционных материалов

Тема. Технология обработки изделий из древесины
Свойства древесины и её применение. Выбор объекта проектирования с учётом выявленных потребностей. Разработка идей реализации проекта. Разработка лучшей идеи с вариантами отделки. Планирование процесса изготовления изделия. Перечень операций и тренировочных упражнений, которые необходимо выполнить при изготовлении изделия Необходимые для этого знания и умения.
Выявление потребностей в изделиях из тонколистового металла. Выбор изделия для проекта. Определение наличия необходимых материалов, оборудования, инструментов, приспособлений. Свойства металлов и сплавов, их применение. Примеры применения сталей в зависимости от содержания углерода.

Выявление знаний и умений, требуемых для изготовления изделий из металла. Краткая формулировка задачи проекта. Представление первоначальных идей по созданию выбранного изделия, их оценка. Проработка лучшей идеи создания изделия. Подбор инструментов и оборудования. Составление технологической карты. Овладение необходимыми методами изготовления изделия из металла.
Раздел 7. Электротехника 

Тема Источники, приёмники и проводники электрического тока.
Устройство электропатрона, электрического выключателя, штепсельной вилки. Их основные детали. Неразборная штепсельная вилка. Материалы для корпуса электробытовой аппаратуры.

Правила безопасной работы при выполнении электромонтажных работ. Ознакомление с возможными электротехническими работами в жилых помещениях. Знакомство с материалами (провода, шнуры,  изоляционные ленты, трубки и др.) и инструментами (кусачки, монтажный нож, круглогубцы,  плоскогубцы, отвёртки), используемыми для электротехнических работ в жилых помещениях. Их назначение. Общие требования, предъявляемые к электромонтажным инструментам. Организация рабочего места. Правила безопасной работы. Профессии, связанные с выполнением электромонтажных и наладочных работ.

Раздел 8. Современное производство и профессиональное образование

       Раздел 9. Графика, черчение

     Отличия технического рисунка, эскиза и чертежа. Изображение изделий в увеличенном или уменьшенном виде. Масштаб. Чертёж как условное изображение изделия, выполненное по определённым правилам с помощью чертёжных инструментов. Линии чертежа: сплошная толстая основная, сплошная тонкая, штрихпунктирная, штрихпунктирная с двумя точками.
Тематическое планирование 
	№

п/п
	№
	Тема урока
	Кол-во

часов
	В том числе:

	
	
	
	
	Контрольные работы.

	
	
	I четверть
	
	

	
	
	Технология в жизни человека и общества (2 часа)
	
	

	1
	1
	Технология как процесс, направленный на получение качественного конечного результата.
	1
	

	2
	2
	Трудосберегающие, энергосберегающие, экологосберегающие технологии.
	1
	

	
	
	Сельскохозяйственные работы. Растениеводство (2 часа)
	1
	

	3
	3
	Виды почв. Плодородие.
	1
	

	4
	4
	Мелиорация сельхоз угодий. 
	1
	1

	
	
	Создание изделий из текстильных и поделочных материалов (18 часов)
	
	

	
	
	Материаловедение (2 часа)
	
	

	5
	5
	Классификация текстильных химических волокон.
	1
	

	6
	6
	Ткацкие переплетения (саржевое). Свойства искусственных и синтетических тканей.
	1
	

	
	
	Машиноведение (2 часа)
	
	

	7
	7
	Устройство швейной машинной иглы.
	1
	

	8
	8
	Регуляторы швейной машины.
	1
	

	
	
	Конструирование и моделирование швейных изделий (3 часа)
	
	

	9
	9
	Снятие мерок для изготовления плечевой одежды.
	1
	

	10
	10
	Построение чертежа основы плечевого изделия.
	1
	

	11
	11
	Моделирование швейных изделий.
	1
	

	
	
	Технология изготовления швейных изделий (11 часов)
	
	

	12
	12
	Раскладка выкройки на ткани.
	1
	

	13
	13
	Раскрой. Подготовка к примерке.
	1
	

	14
	14
	Примерка внесение изменений.
	1
	

	15
	15
	Обработка плечевых швов.
	1
	

	16
	16
	Обработка горловины.
	1
	

	17
	17
	Обработка горловины.
	1
	

	18
	18
	Обработка низа рукавов.
	1
	

	
	
	II четверть
	
	

	19
	1
	Обработка боковых швов.
	1
	

	20
	2
	Обработка низа изделия.
	1
	

	21
	3
	Отделка готового изделия тесьмой, кружевом.
	1
	

	22
	4
	Окончательная отделка. ВТО.
	1
	1

	
	
	Технология обработки конструкционных материалов(12 часов)

Технология обработки изделий из древесины (6 часов)
	
	

	23
	5
	Методы защиты древесины от влияния окружающей среды.
	1
	

	24
	6
	Изучение пороков древесины.
	1
	

	25
	7
	Мозаичные работы. Техника маркетри.
	1
	

	26
	8
	Поэтапное выполне​ние деталей.
	1
	

	27
	9
	Запрессовка мозаичного набора
	1
	

	28
	10
	Отделка мозаичного набора.
	1
	

	
	
	Технология обработки изделий из металла (6 часов)
	
	

	29
	11
	Свойства чёрных и цветных металлов. Свойства сплавов.
	1
	

	30
	12
	Технологические операции обработки металлов ручными инструментами.
	1
	

	31
	13
	Правила и последовательность обработки жести.
	1
	

	32
	14
	Варианты объектов труда. Выемки для теста, подставки под горячее, подсвечники, декоратив​ные вазочки.
	1
	

	
	
	III четверть
	
	

	33
	1
	Изготовление изде​лий из жестяных банок.
	1
	

	34
	2
	Изготовление изделий из жестяных банок.
	1
	1

	
	
	Кулинария (14 часов)
	
	

	35
	3
	Понятие о микроорганизмах: полезное и вредное воздействие микроорганизмов на пищевые продукты.
	1
	

	36
	4
	Полноценное питание. Обмен веществ. Факторы, влияющие на обмен веществ. 
	1
	

	37
	5
	Значение молока и кисломолочных продуктов в питании человека.
	1
	

	38
	6
	Кулинарные блюда из молока и молочных продуктов
	1
	

	39
	7
	Приготовление блюд из творога.
	1
	

	40
	8
	Правила подачи блюд.
	1
	

	41
	9
	Виды круп и макаронных изделий, применяемых в питании человека.
	1
	

	42
	10
	Правила приготовления блюд из макаронных изделий. Требования к качеству блюд.
	1
	

	43
	11
	Последовательность приготовления каш и макаронных изделий.
	1
	

	44
	12
	Пищевая ценность рыбы и нерыбных продуктов моря.
	1
	

	45
	13
	Механическая обработка рыбы.
	1
	

	46
	14
	Проект по приготовлению ужина для всей семьи.
	1
	

	47
	15
	Сервировка стола к ужину.
	1
	

	48
	16
	Правила хорошего тона за столом.
	1
	1

	
	
	Основы проектирования. Исследовательская и созидательная деятельность (8 часов)
	
	

	49
	17
	Поисковый этап.
	1
	

	50
	18
	Выбор темы проекта, сбор, изучение и обработка информации по теме проекта.
	1
	

	51
	19
	Конструкторский этап.
	1
	

	52
	20
	Исследование вариантов конструкции.
	1
	

	
	
	IV четверть
	
	

	53
	1
	Технологический этап.
	1
	

	54
	2
	 Выполнение запланированных технологических операций,
	1
	

	55
	3
	 Выполнение запланированных технологических операций,
	1
	

	56
	4
	Заключительный этап.
	1
	

	
	
	Технологии ведения домашнего хозяйства(4 часа)
	
	

	57
	5
	Виды уборки жилых помещений.
	1
	

	58
	6
	Правила безопасного пользования чистящими и дезинфицирующими средствами.
	1
	

	59
	7
	Освещение: общее, местное, подсветка.
	1
	

	60
	8
	Профессии в сфере обслуживания и сервиса.
	1
	1

	
	
	Дизайн интерьера (4часа)
	
	

	61
	9
	Значение цвета в интерьере. Зонирование пространства.
	1
	

	62
	10
	Виды освещения в интерьере.
	1
	

	63
	11
	Изделия из текстиля в интерьере.
	1
	

	64
	12
	Декоративное оформление окна.
	1
	

	
	
	Электротехника (2 ч)
	
	

	65
	13
	Ознакомление с устройством электропатрона, электрического выключателя, штепсельной вилки, их основными деталями.
	1
	

	66
	14
	Общие требования, предъявляемые к электромонтажным инструментам.
	1
	

	
	
	Графика, черчение (2 ч)
	
	

	67
	15
	Чтение сборочных единиц и их деталирование. 
	1
	

	68
	16
	Основные правила оформления чертежей.
	1
	

	
	
	
	68
	5


